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Jméno hodnotitele

Moro

Vzdélani / kurz

f Rada

| Bce

>< jiné pivnirecenze.cz

Popis (hodici se zaskringte)
f Acetaldehyd — zelené jablko, aroma a chuf

f Alkoholovy — aroma a chuf, hiejivy alkohol,
pfipadné vyssi alkoholy

Sviravy — sviravost, hrubost, osfrost na jazyku
(taniny apod.)

Diacetyl — maslo, aroma a chuf

f DMS (dimethylsulfid) — vafend nebo

konzervované kukutice, aroma a chuf

Esterovy — ovocné estery

‘ Travnaty — Eerstvé nasekand trava
Skunkovy — oxida&ni, skunk

Kovovy — Zelezitd a kovovd pachuf

l: Plesnivy, zatuchly
f Oxidaéni — vihky karton, papfr, cherry, chuf
aviné

f Chlorfenoly — plastovy, medicinalni

f Redidlo — vy33i alkoholy, aroma acetonu
a laku na nehty

f Kysely
f Sira/Sulfan — Zlukla vejce

Zeleninovy — vafend nebo konzervovand
zelenina, celer, kapusta atd.

Kvasnicovy — chlebnatost, kvasnicovost

Degustaéni formul &r

Cechovni hodnosti

7) Oat Stout

Cislo vzorku

Druh piva (ideding BJCP kategorie, piipadné slovné)
Oat. Stout

Aroma
Popiste aroma piva, slad, chmel, estery
a dal§i aromatické latky

10/12

¢okolada, kakao, visen

Vzhled

Popiste barvu, irost, pénu

3/

barva ebenova, neprahlednd, lehky zakal, péna riZzové hnéda,
jemna

Chut

Popiste chut, slad, chmel, prokvasent, vyvazenost,

13 /20

dochuf a dali chufové charakeristiky

Gvod sussi, kavovy, kakaovy, lehka kyselost visni, chmelova
horkost kdesi v pozadi

Pocit po napiti v Ustech
Popiste t&lo, nasyceni, hiejivost, krémovost, sviravost
a dalsf

télo prazdnéjsi, nasycenost nizsi

Celkovy dojem
Popiste celkovy dojem z piva, zapiste naméty
na zlepdeni a Gpravy

610

Na tento vzorek jsem se tésil, ale viSen s sebou pfinesla

kyselost, kter4 mi ve stoutu dost vadi. PFisté bych asi nahradil
visnémi nakladdanymi v alkoholu

3650

Celkem

Slovni hodnoceni

Minima pro hodnost

Pfesnost daného stylu

Klasicky exemplaf 7 j g i C Mimo styl

Zvléadnuti procesu

Bez vad 7 g [ [ [ Vyznamné vady

3 4 5

Vyjime&né 45-50  Velmistr 40
Vyborné 38-44  Misir 35
Velmi dobré ~ 30-37  Tovarys 30
Dobré 21-29  Ug&ednik 25
Uspokoijivé 14-20
Spatné 00-13

Vychdzi z formuldie BJCP, dostupného na www.bjcp.org

Pocit
Vynikajici 7 ? g i r Ziréta Easu

Zaskrinéte na 3kéle od 1 do 5, kde 5 je nejhorsi (jako ve Skole).
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